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TO670 TOASTER OVEN
TO770 CONVECTION-ROTISSERIE OVEN

Thank you for choosing Black & Decker. We hope

that you will enjoy using this product for many years.

OVERVIEW (fig. A)
Timer dial, on/off switch
Power indicator lamp
Function dial
Temperature dial
Carrying handles
Glass door
Door handle
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EC DECLARATION OF CONFORMITY

c € T0670/TO0770

Black & Decker declares that these
products conform to:

89/336/EEC, 73/23/EEC, EN 55014,
EN 60335, EN 61000

% -

Kevin Hewitt
Director of Consumer Engineering
Spennymoor, County Durham DL16 6JG,
United Kingdom

INTENDED USE
Your Black & Decker toaster oven has been
designed for baking, roasting, toasting and
grilling. This product is intended for household
use only.

WARNING SYMBOLS
The following symbols are used in this manual:

A Denotes risk of personal injury or damage
to the product in case of non-observance

of the instructions in this manual.

A Denotes risk of electric shock.

IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Warning! When using mains-powered appliances,
basic safety precautions, including the following,
should always be followed to reduce the risk of
fire, electric shock and personal injury.

+ Read this entire manual carefully before using
the appliance.

¢ The intended use is described in this manual.
The use of any accessory or attachment or the
performance of any operation with this
appliance other than those recommended in
this instruction manual may present a risk of
personal injury.

+ Retain this manual for future reference.

Using your appliance

+ Make sure the appliance is switched off by
turning the timer dial (1) and the temperature
dial (4) to the off positions before connecting
to or disconnecting from the power supply.

+ The door glass and the outside surfaces of the
oven get very hot during use. Oil and other
cooking liquids may also get very hot during use.
Always wear oven gloves when opening the door
and when removing trays from the oven.

+ Always take care when using the appliance.

+ Make sure that the oven does not obstruct the
socket used. The power supply cord should
not touch the unit during use or during the
cool down period.

+ Never pull the power supply cord to
disconnect the plug from the socket. Keep the
power supply cord away from heat, oil and
sharp edges. Do not let the power supply cord
hang over the bench top edge.

+ Do not cover trays or other parts with metal foil
as this may cause overheating.




+ Never place cardboard, plastic, paper or similar
materials in the oven.

+ Cooking utensils and oversized foods must not
be placed in the appliance as they may create
a fire risk or risk of electric shock.

+ Do not store anything in the appliance other
than the accessories supplied.

+ Do not place the appliance on or near heat
sources.

+ Do not use the appliance near flammable items

(e.g. curtains) or combustible/explosive materials.

+ Avoid scratching the glass door or nicking the
edges.

+ Do not use the appliance outdoors.

+ Always protect the appliance from water or
excessive humidity.

+ Operate the appliance only with dry hands.

+ If the power supply cord is damaged during
use, disconnect the appliance from the power
supply immediately. Do not touch the power
supply cord before disconnecting from the
power supply.

+ Always check the progress of any ingredients
during cooking to avoid burnt food.

Safety of others

+ Do not allow children or any person unfamiliar
with these instructions to use or come near the
appliance.

+ Keep children or animals away from the unit
when in use and during cooling.

After use

+ Turn the timer dial (1) and temperature dial (4)
to the off positions, disconnect the appliance
from the power supply and let the appliance
cool down before leaving it unattended and
before changing, cleaning or inspecting any
parts of the appliance.

+ When not in use, the appliance should be
stored in a dry place. Children should not have
access to stored appliances.

Inspection and repairs

+ Before use, check the appliance for damaged
or defective parts. Check for breakage of parts
and any other conditions that may affect its
operation.

+ Do not use the appliance if any part is
damaged or defective.

+ Before use, check the power supply cord for
signs of damage, ageing and wear.

+ Do not use the appliance if the power supply
cord or mains plug is damaged or defective.

+ If the power supply cord, mains plug, or any
other part is damaged or defective it must be
repaired by a Black & Decker service agent.
Do not attempt to repair it yourself.

+ Never attempt to remove or replace any parts
other than those specified in this manual.

ELECTRICAL SAFETY
+ Before use, check that the mains voltage
corresponds to the voltage on the rating plate.

A Do not immerse the appliance, power
supply cord or plug in water or other liquid.
+ This product must be earthed.

ASSEMBLY

Inserting trays (fig. B & C)
There are five different trays:
o A chrome shelf (8)
« An enamel grill rack (9)
+ A baking tray (10)
« A crumb tray (11)
* A grill pan (12)
The chrome shelf and the crumb tray can be placed
in support guides at three levels in the oven.

Tray handle (fig. C)

+ The tray handle (13) can be used to remove
the trays from the oven.

+ To place the handle on the grill pan (12), fit the
upper hooks of the handle over the long side
of the grill pan. Make sure that the handle is
located at the middle of the pan side.

+ To place the handle on the shelf, grill rack,
baking tray or crumb tray, fit the lower hooks
of the handle over the long side of the tray.
Make sure that the handle is located at the
middle of the tray side.




“@35 Rotisserie (fig. D) - TO770

+ Insert the pointed end of the spit (14) through
one of the forks (15). Secure the fork on the
square part of the spit with one of the wing
screws (16).

+ Push the spit through the food, making sure
the food is impaled on the fork. The food must
be located centrally on the spit.

+ Attach the second fork, again making sure it
penetrates the food and secure it with the
second wing screw.

USE

Before first use

o Make sure the timer dial (1) and the
temperature dial (4) are in the off positions.

+ Place the unit on a suitable surface, at least 10
cm away from any obstructions.

+ Remove the accessories from their packing and
dispose of any plastic bags safely.

+ Wash all the accessories in hot soapy water.
Dry the accessories and replace them in the oven.

+ The heating elements may smoke slightly during
first use. This does not indicate a problem.

Setting the control dials (fig. A)

For every cooking operation the three dials must
be set to the desired temperature, cooking
function and baking time.

@(’C Setting the temperature
o Turn the temperature dial (4) to the desired
cooking temperature.

Setting the function

« Turn the function dial (3) to the desired function.

+ The oven has the following functions:

Z] @ Bake/Roast - For baking cakes,
cookies and for roasting

TO670 TO770 poultry, beef, pork etc.

Toast - For toasting bread, muffins and
waffles.

Grill - For grilling fish, meats and for
melting cheese.

333\~ Keep warm - For kegping cooked food
warm for up to 60 minutes.

Slow cook (TO670) - For stews and soups
that require long cooking times on a lower
temparature.

é)Ié Defrost (TO770) - For thawing frozen

¢ foods.

Rotisserie (TO770) - For spit roasting a
chicken or joint of meat up to a maximum
weight of 2.3 kg (raw weight).

é} Setting the time

o Turn the timer dial (1) clockwise to the desired
cooking time. The power indication lamp (2)
comes on and the unit will heat up.

+ When the set time has passed, a bell rings, the
power indication lamp goes out and the
appliance is turned off automatically.

+ For longer cooking times, turn the dial
counter-clockwise to the on position. The unit
will now heat up and stay on until you switch it
off manually. Use a kitchen timer to check on
the cooking time.

« To switch the unit off, turn the timer dial (1)
and the temperature dial (4) to the off
positions. The power indication lamp goes out.

Using the cooking functions

Z] B Baking

TO670 TO770

+ Asa general rule, lower temperatures can be
used in the TO770 convection oven. Lower the
recipe temperatures by 10 °C to a minimum of
150 °C when baking food in the TO770.

o Place the shelf (8) face up in the lowest position.

+ The baking tray (10) may be placed over the
shelf if desired.

+ Set the temperature dial (4) to the desired
temperature, the function dial (3) to bake/roast
and the timer dial (1) to on or to the desired
time.




Z] 8 Roasting

TO670 TO770

+ Place the shelf (8), face up, in the desired
position.

+ Place the food on the grill rack (9), then place
the grill rack into the grill pan (12).

+ Place the grill pan and rack onto the shelf.

+ Set the temperature dial (4) to the desired
temperature, the function dial (3) to bake/roast
and the timer dial (1) to on or to the desired
time.

@ Toasting

+ Place the crumb tray (11) under the lower
heating elements.

« Place the food on the shelf (8), in the best
position for cooking. The food should be close
to, but not touching, the top heating elements.

+ Alternatively, the bread can be placed on the
assembled grill rack and grill pan. Place the
grill pan on the shelf in the oven.

+ Set the temperature dial (4) to max, the
function dial (3) to toast and the timer dial (1)
to on or to the desired time.

+ Bread may burn. Do not leave the appliance
unattended when toasting bread.

Grilling

+ Preheat the oven for 5 minutes at max
temperature.

+ Place the shelf (8) in the best position for
cooking.

+ Place the grill rack (9) into the grill pan (12),
then place the food on the grill rack.

+ Place the grill pan and rack onto the shelf.
The food should be close to, but not touching
the top heating elements.

+ Leave the oven door slightly open and turn the
food periodically during the cooking time.

+ Set the temperature dial (4) to max, the
function dial (3) to grill and the timer dial (1) to
on or to the desired time.

_@_/_ Keep warm

+ Place the food on the shelf (8).
+ Set the temperature dial (4) to the desired

temperature (max. 80 °C), the function dial (3)
to keep warm and the timer dial (1) to on or to
the desired time.

Slow cook (TO670)

+ Place the shelf (8), face up, in the desired

position.

« Place the food in a covered casserole dish, and

place it on the shelf.

+ Set the temperature dial (4) to 110 °C,

the function dial (3) to slow cook and the timer
dial (1) to on or to the desired time.

Defrost (TO770)

Place the frozen food on the shelf (8) with the
grill pan (12) underneath to catch any water.
Set the temperature dial (4) and the function
dial (3) to defrost, and the timer dial (1) to on.
Check the progress of defrosting and remove
the food as soon as it is defrosted

Large quantities of food should be defrosted in
a refrigerator.

Cook the food immediately after defrosting.

(CR5 Rotisserie (TO770)

Put the food on the spit as described in the
assembly instructions.

Place the pointed end of the spit in the drive
socket on the right side of the oven.

Place the groove in the square end of the spit
over the left side bracket.

+ Place the grill pan (12) under the food.
+ Set the temperature dial (4) to max, the

function dial (3) to rotisserie and the timer dial
(1) to on or to the desired setting.

After cooking, remove the rotisserie from the
oven with the rotisserie handle (17). Lift the left
side of the spit out of the bracket, then move
the spit to the left to remove it from the drive
socket.




CLEANING AND MAINTENANCE

A Before cleaning and maintenance, turn the

timer dial (1) and the temperature dial (4)

to the off positions, remove the plug from
the socket and allow the appliance to cool.

+ The inside of the oven is fitted with an easy-
clean coating.

+ Wipe the exterior and the interior with a damp
cloth. Do not use any abrasive or solvent-
based cleaner. Do not use steel wool, scouring
pads or scrapers to clean the unit.

+ Wash the trays and other accesories with warm
soapy water and dry well.

TO770 - Fan screen (fig. E)

The fan screen can be removed for cleaning.

+ Unscrew the centre bolt (18) and take out the
screen (19).

+ Clean the screen and refit it.

A Do not immerse the appliance in water or
any other liquid.

Ensure the unit and the accessories are dry prior to
use.

PROTECTING THE ENVIRONMENT

P2 Black & Decker provides a facility for

%& recycling Black & Decker products once
they have reached the end of their
working life. This service is provided free
of charge. To take advantage of this
service please return your product to any
authorised repair agent who will collect
them on our behalf.

You can check the location of your nearest
authorised repair agent by contacting your local
Black & Decker office at the address indicated in
this manual. Alternatively, a list of authorised

Black & Decker repair agents and full details of our
after-sales service and contacts are available on
the Internet at: www.2helpU.com.

GUARANTEE
Black & Decker is confident of the quality of its
products and offers an outstanding guarantee.
This guarantee statement is in addition to and in
no way prejudices your statutory rights.
The guarantee is valid within the territories of the
Member States of the European Union and the
European Free Trade Area.

If a Black & Decker product becomes defective

due to faulty materials, workmanship or lack of

conformity, within 24 months from the date of

purchase, Black & Decker guarantees to replace

defective parts, repair products subjected to fair

wear and tear or replace such products to ensure

minimum inconvenience to the customer unless:

¢ The product has been used for trade,
professional or hire purposes;

¢ The product has been subjected to misuse or
neglect;

+ The product has sustained damage through
foreign objects, substances or accidents;

+ Repairs have been attempted by persons other
than authorised repair agents or Black & Decker
service staff.

To claim on the guarantee, you will need to
submit proof of purchase to the seller or an
authorised repair agent. You can check the
location of your nearest authorised repair agent by
contacting your local Black & Decker office at the
address indicated in this manual. Alternatively, a
list of authorised Black & Decker repair agents and
full details of our after-sales service and contacts
are available on the Internet at: www.2helpU.com.




ITALIANO

TO670 FORNO ELETTRICO
TO770 FORNO VENTILATO CON SPIEDO

Grazie per aver scelto Black & Decker. Ci auguriamo
che usi questo prodotto per molti anni.

PROSPETTO (fig. A)
Selettore del timer, interruttore on/off
Spia di alimentazione
Selettore delle funzioni
Selettore della temperatura
Impugnature per il trasporto
Sportello di vetro
Maniglia dello sportello
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DICHIARAZIONE CEE DI CONFORMITA

c E TO670/TO770

Black & Decker dichiara che questi prodotti
sono stati costruiti in conformita a:
89/336/CEE, 73/23/CEE, EN 55014,

EN 60335, EN 61000

% -

Kevin Hewitt
Direttore di Ricerca e Sviluppo
Spennymoor, County Durham DL16 6JG,
United Kingdom

USO PROGETTATO
La tostiera Black & Decker ¢ stata progettata per
la cuocere al forno, arrostire, tostare e gratinare.
Questo prodotto ¢ stato ideato esclusivamente
per uso domestico.

SIMBOLI DI SICUREZZA
Nel presente manuale si fa uso dei seguenti
simboli:

A Indica il rischio d'infortuni alle persone o

danni all'apparecchio in caso di mancata
osservazione delle istruzioni contenute nel
manuale.

A Indica pericolo di scossa elettrica.

IMPORTANTI NORME DI SICUREZZA

+ Attenzione! Quando si impiegano utensili
alimentati elettricamente, per ridurre il rischio
di incendio, di scosse elettriche e infortuni
occorre seguire sempre delle precauzioni di
sicurezza di base, fra cui le seguenti:

+ Prima di adoperare I'elettrodomestico, leggere
attentamente le istruzioni del presente manuale.

+ L'utilizzo previsto € quello descritto in questo
manuale. L'uso di accessori o attrezzature
diversi o 'uso di questo utensile per scopi
diversi da quelli indicati nel presente manuale
d’'uso comportano il rischio di infortuni.

+ Conservare questo manuale di istruzioni per
successive consultazioni.

Uso dell’utensile

+ Prima di inserire o disinserire la spina della
corrente, accertarsi che |'elettrodomestico sia
spento girando il selettore del timer (1) e il
selettore della temperatura (4) nella posizione
corretta.

+ |l vetro dello sportello e le superfici esterne del
forno si riscaldano molto durante I'uso. Anche
I'olio e altri liquidi utilizzati per la cottura
possono diventare bollenti durante |'uso.
Indossare sempre guanti da forno quando si apre
lo sportello e si estraggono i vassoi dal forno.

+ Fare sempre attenzione quando si usa
I'apparecchio.

+ Assicurarsi che il forno non ostruisca la presa
elettrica utilizzata. Il cavo di alimentazione non
deve toccare |'unita durante 'uso o durante il
periodo di raffreddamento.

+ Non tirare mai il cavo di alimentazione per
disinserire la spina dalla presa. Mantenere il
cavo lontano da fonti di calore, da olio e
spigoli taglienti.




Non lasciare il cavo di alimentazione appeso
dal bordo del ripiano.

Non coprire i vassoi o altre parti con lamine di
metallo per evitare il surriscaldamento.

Non mettere mai cartone, plastica, carta o
materiali simili nel forno.

Gli utensili da cottura e i cibi di grandi
dimensioni non devono essere introdotti
nell’apparecchio perché possono provocare
rischi di incendio o di scosse elettriche.

Non conservare nell’apparecchio nient'altro
che gli accessori forniti.

Non collocare I'apparecchio sopra o vicino a
fonti di calore.

Non utilizzare I'elettrodomestico in prossimita
di oggetti inflammabili (p.es. tende) o materiali
combustibili/esplosivi.

Evitare di graffiare lo sportello di vetro o di
scalfirne i bordi.

Evitare di utilizzare |'elettrodomestico all’esterno.
Tenere sempre |'elettrodomestico al riparo
dall’acqua o dall’'umidita eccessiva.
L'elettrodomestico va adoperato con le mani
asciutte.

Se il cavo di alimentazione si danneggia durante
I'uso, disinserire immediatamente la spina
dell’apparecchio dalla presa di corrente. Non
toccare il cavo di alimentazione se non dopo
aver disinserito la spina dalla presa di corrente.
Controllare sempre lo stato di avanzamento
della cottura di qualsiasi ingrediente per evitare
di bruciarlo.

Sicurezza altrui
+ Vietare di usare o avvicinarsi all’apparecchio a

qualsiasi persona che non abbiano letto il
presente manuale d'istruzioni.

+ Mantenere bambini o animali lontani dall'unita

durante 'uso e il raffreddamento.

Dopo I'uso
+ Girare il selettore del timer (1) e quello della

temperatura (4) nelle posizioni di spento,
disinserire la spina dell’elettrodomestico dalla
presa di corrente e lasciare raffreddare
I'apparecchio prima di lasciarlo incustodito e
prima di sostituire, pulire o ispezionare
qualsiasi pezzo dello stesso.

*

Quando non & in funzione, l'utensile deve
essere conservato in un luogo asciutto. E non
accessibile ai bambini.

Ispezione e riparazioni

*

*

*

A\

*

Prima dell’'uso, verificare che non vi siano
componenti danneggiati o difettosi. Verificare
anche che non vi siano parti rotte e che nulla
comprometta il funzionamento dell’apparecchio.
Non usare |'elettrodomestico se presenta
elementi danneggiati o difettosi.

Prima dell’'uso, controllare che il cavo di
alimentazione non presenti segni di danni,
invecchiamento e usura.

Non usare |'elettrodomestico se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati o
difettosi.

Se il cavo di alimentazione, la spina o qualsiasi
altro componente é danneggiato o difettoso
deve essere riparato da un centro di assistenza
tecnica della Black & Decker. Si raccomanda di
non manomettere |'apparecchio.

Non tentare mai di smontare o sostituire
componenti diversi da quelli indicati nel
presente manuale.

NORME DI SICUREZZA ELETTRICA
Prima dell'uso, controllare che la tensione di
alimentazione corrisponda a quella indicata
sulla targhetta con i dati caratteristici.

Non immergere |'elettrodomestico,

la spina o il cavo di alimentazione in acqua
o altri liquidi.

L'apparecchio deve essere messo a massa.

MONTAGGIO

Inserimento dei vassoi (fig. B & C)
Ci sono cinque diversi tipi di vassoi:

+ Una griglia cromata (8)

+ Una griglia smaltata (9)

+ Un vassoio da forno (10)

+ Un vassoio raccoglibriciole (11)
+ Un tegame (12)

La griglia cromata e il vassoio raccoglibriciole
possono essere inseriti nelle guide del forno su tre
livelli.




Manico del vassoio (fig. C)

+ |l manico del vassoio (13) puo essere usato per
estrarre i vassoio dal forno.

+ Per collocare il manico sul tegame (12), inserire
i ganci superiori del manico sul lato lungo del
tegame. Accertarsi che il manico si trovi al
centro del lato del tegame.

+ Per collocare il manico sulla griglia cromata,
sulla griglia smaltata, sul vassoio da forno o sul
vassoio raccoglibriciole, inserire i ganci inferiori
del manico sul lato lungo del vassoio.
Accertarsi che il manico si trovi al centro del
lato del vassoio.

<@25 10770 - spiedo (fig. D)

+ Inserire I'estremita dello spiedo (14) in una
delle forchette (15). Fissare la forchetta sulla
parte quadrata dello spiedo con una delle viti
a galletto (16).

+ Affondare lo spiedo nel cibo assicurandosi che
il cibo resti infilzato sulla forchetta. Il cibo deve
essere collocato al centro dello spiedo.

« Fissare la seconda forchetta, accertandosi
nuovamente che penetri il cibo e fissarla con la
seconda vite a galletto.

uso

Prima di usare |'utensile per la prima volta

+ Accertarsi che il selettore del timer (1) e quello
della temperatura (4) siano in posizione di spento.

+ Collocare I'unita su una superficie adatta, ad
almeno 10 cm da qualsiasi ostruzione.

+ Rimuovere gli accessori dalla loro confezione e
smaltire in condizioni di sicurezza qualsiasi
busta di plastica.

+ Lavare tutti gli accessori in acqua calda e sapone.
Asciugare gli accessori e rimetterli nel forno.

+ Gli elementi riscaldanti possono fumare
leggermente quando si usa l'utensile per la
prima volta. Cid non rappresenta un problema.

Impostazione dei quadranti di comando (fig. A)
Per ogni operazione di cottura i tre quadranti
devono essere impostati sulla temperatura, sulla
funzione di cottura e sul tempo di cottura desiderati.

@O .

C Impostazione della temperatura

+ Ruotare il selettore (4) portandolo sulla
temperatura di cottura desiderata.

Impostazione della funzione
+ Ruotare il selettore della funzione (3)
portandolo sulla funzione desiderata.

+ Il forno ha le seguenti funzioni:
Z] Cottura al fomo/Cottura arrosto -
Per cuocere dolci, biscotti e
TO670 TO770 per arrostire pollame, carne di
manzo, di maiale, ecc.
@ Tostatura — Per tostare pane, muffin e
cialde.
Grill - Per gratinare pesce, carni e per
fondere il formaggio.
Mantenere caldo — Per mantenere caldo il
cibo per massimo 60 minuti.
= Cottura lenta (TO670) — Per stufati e
minestre che richiedono tempi di cottura
lunghi ad una temperatura piu bassa.
91(6 Scongelare (TO770) - Per scongelare cibi
¢ congelati.
Spiedo (TO770) - Per arrostire allo spiedo

un pollo o un pezzo di carne di massimo
2,3 kg di peso (peso crudo).

{E Impostazione del tempo

+ Ruotare il selettore del timer (1) in senso orario
portandolo sul tempo di cottura desiderato.
La spia di alimentazione (2) si accende e |'unita
di riscalda.

+ Trascorso il tempo impostato, suona un
campanello, la spia di alimentazione scompare
e I'apparecchio si spegne automaticamente.

+ Per periodi di cottura pili lunghi, ruotare il
selezionatore del timer in senso antiorario
verso la posizione di acceso. L'unita si riscalda
e resta accesa fino a che non viene spenta
manualmente. Usare un timer da cucina per
controllare il tempo di cottura.

+ Per spegnere I'unita, ruotare il selezionatore
del timer (1) e quello della temperatura (4) sulla
posizione di off. La spia di alimentazione
scompare.




Come usare le funzioni di cottura

Z] @ Cottura al forno

TO670 TO770

+ Inlinea di massima, nel forno a convezione
TO770 si possono usare temperature pit
basse. Abbassare le temperature delle ricette
di 10 °C fino ad un minimo di 150 °C quando
si cucina nel forno TO770.

+ Collocare la griglia cromata (8) rivolta verso
I'alto nella posizione inferiore.

+ Il vassoio da forno (10) si pud collocare sulla
griglia cromata, se si desidera.

+ Impostare il selettore della temperatura (4)
sulla temperatura desiderata, il selettore della
funzione (3) su cottura al forno/cottura arrosto
e il selettore del timer (1) su on, oppure sul
tempo desiderato.

Z] @ Cottura arrosto

TO670 TO770

+ Collocare la griglia cromata (8) rivolta verso
I'alto nella posizione desiderata.

+ Collocare il cibo sulla griglia smaltata (9) e
quest'ultima nel tegame (12).

+ Collocare il tegame e la griglia sulla griglia
cromata.

+ Impostare il selettore della temperatura (4)
sulla temperatura desiderata, il selettore della
funzione (3) su cottura al forno/cottura arrosto
e il selettore del timer (1) su on, oppure sul
tempo desiderato.

@ Tostatura

+ Collocare il raccoglibriciole (11) sotto gli
elementi riscaldanti inferiori.

+ Collocare il cibo sulla griglia cromata (8), nella
migliore posizione per la cottura. Il cibo deve
essere vicino ma non deve toccare gli elementi
riscaldanti superiori.

+ In alternativa, il pane si puo sistemare sulla
griglia smaltata e nel tegame. Collocare sul
tegame sulla griglia cromata nel forno.

+ Impostare il selettore della temperatura (4)
sulla temperatura massima, il selettore della
funzione (3) su tostatura e il selettore del timer
(1) su on, oppure sul tempo desiderato.

+ |l pane puo bruciarsi: Non lasciare mai il forno
incustodito mentre sta tostando il pane.

Gratinatura

¢ Pre-riscaldare il forno per 5 minuti alla
temperatura massima.

+ Collocare la griglia cromata (8) nella migliore
posizione per la cottura.

+ Collocare il cibo sulla griglia smaltata (9) nel
tegame (12), e poi poggiare il cibo sulla griglia
smaltata.

+ Collocare il tegame e la griglia sulla griglia
cromata. Il cibo deve essere vicino ma non
deve toccare gli elementi riscaldanti superiori.

+ Lasciare lo sportello del forno leggermente
aperto e girare il cibo regolarmente durante il
tempo di cottura.

+ Impostare il selettore della temperatura (4)
sulla temperatura massima, il selettore della
funzione (3) su gratinatura e il selettore del
timer (1) su on, oppure sul tempo desiderato.

<3887 Mantenere in caldo

+ Mettere il cibo sulla griglia cromata (8).

+ Impostare il selettore della temperatura (4)
sulla temperatura desiderata (max. 80 °C),
il selettore della funzione (3) su mantenere in
caldo e il selettore del timer (1) su on,
oppure sul tempo desiderato.

Cottura lenta (TO670)

+ Collocare la griglia cromata (8) rivolta verso
I'alto nella posizione desiderata.

+ Sistemare il cibo in un tegame coperto e
metterlo sulla griglia cromata.

+ Impostare il selettore della temperatura (4) sul
110 °C, il selettore della funzione (3) su cottura
lenta e il selettore del timer (1) su on, oppure
sul tempo desiderato.




%‘ Scongelamento (TO770)

+ Collocare il cibo congelato sulla griglia
cromata (8) con sotto il tegame (12) per
raccogliere eventuali sgocciolamenti.

+ Impostare il selettore della temperatura (4) e il
selettore della funzione (3) per scongelare, e il
selettore del timer (1) su on.

+ Controllare il graduale scongelamento e
togliere il cibo non appena si &€ scongelato

+ Grandi quantita di cibo devono essere
scongelate in un frigorifero.

+ Cucinare il cibo immediatamente dopo lo

scongelamento.

€(@R5 Spiedo (TO770)

+ Collocare il cibo sullo spiedino, come descritto
nelle istruzioni di montaggio.

+ Collocare I'estremita appuntita dello spiedino
nella guida sul lato destro del forno.

+ Collocare la scanalatura nell’estremita quadrata
dello spiedino sul supporto di sinistra.
Sistemare il tegame (12) sotto al cibo.
Impostare il selettore della temperatura (4)
sulla temperatura massima, il selettore della
funzione (3) su spiedo e il selettore del timer (1)
su on, oppure sull'impostazione desiderata.

+ Dopo la cottura, estrarre lo spiedo con
I'apposito manico (17). Sollevare il lato sinistro
dello spiedino ed estrarlo dal supporto, poi
spostarlo a sinistra per estrarlo dalla guida.

PULIZIA E MANUTENZIONE

A Prima della pulizia e della manutenzione,

girare il selettore del timer (1) e quello
della temperatura (4) in posizione di
spento, estrarre la spina dalla presa e
lasciare raffreddare I'elettrodomestico.

+ L'interno del forno é dotato di un rivestimento
facile da pulire.

+ Pulire I'esterno e l'interno con un panno
umido. Non usare materiali abrasivi o
detergenti a base di solventi. Non usare lana di
acciaio, spugnette o spatole per pulire I'unita.

+ Lavare i vassoi e gli altri accessori con acqua
calda e sapone e asciugarli accuratamente.

TO770 - Schermo di ventilazione (fig. E )

Lo schermo di ventilazione si puo rimuovere per

pulirlo.

« Svitare il bullone centrale (18) ed estrarre lo
schermo (19).

« Pulire lo schermo e rimontarlo.

A Non immergere |'unita in acqua o in altri
liquidi.

Assicurarsi che I'unita e gli accessori siano asciutti
prima di usarli.

PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

A2 Black & Decker offre ai suoi clienti la

%& possibilita di riciclare i prodotti
Black & Decker che hanno esaurito la loro
vita di servizio. Il servizio viene offerto
gratuitamente. Per utilizzarlo, & sufficiente
restituire il prodotto a qualsiasi tecnico
autorizzato, incaricato della raccolta per
conto dell’azienda.

Per individuare il tecnico autorizzato piu vicino,
rivolgersi alla sede Black & Decker locale, presso il
recapito indicato nel presente manuale. Altrimenti
un elenco completo di tutti i tecnici autorizzati
Black & Decker e i dettagli completi sui contatti e i
servizi post-vendita sono disponibili su Internet
presso: www.2helpU.com.

GARANZIA
Certa della qualita dei suoi prodotti, Black & Decker
offre una garanzia eccezionale. Il presente certificato
di garanzia € complementare ai diritti statutari e non
li pregiudica in alcun modo. La garanzia & valida
entro il territorio degli Stati membri dell’Unione
Europea e dell’'EFTA (European Free Trade Area).

Se un prodotto Black & Decker risulta difettoso
per qualita del materiale, della costruzione o per
mancata conformita entro 24 mesi dalla data di
acquisto, Black & Decker garantisce la sostituzione
delle parti difettose, provvede alla riparazione dei
prodotti se ragionevolmente usurati oppure alla
loro sostituzione, in modo da ridurre al minimo il
disagio del cliente a meno che:




+ |l prodotto non sia stato destinato ad usi
commerciali, professionali o al noleggio;

¢ |l prodotto non sia stato usato in modo
improprio o scorretto;

+ |l prodotto non abbia subito danni causati da
oggetti o sostanze estranee oppure incidenti;

+ |l prodotto non abbia subito tentativi di
riparazione non effettuati da tecnici autorizzati
né dall’assistenza Black & Decker.

Per attivare la garanzia & necessario esibire la
prova comprovante |'acquisto al venditore o al
tecnico autorizzato. Per individuare il tecnico
autorizzato piu vicino, rivolgersi alla sede

Black & Decker locale, presso il recapito indicato
nel presente manuale. Altrimenti un elenco
completo di tutti i tecnici autorizzati Black & Decker
e i dettagli completi sui contatti e i servizi post-
vendita sono disponibili su Internet presso:
www.2helpU.com.

ITALIANO




TO670 HORNO TOSTADOR
TO770 HORNO ASADOR POR CONVECCION

Le damos las gracias por haber elegido
Black & Decker. Esperamos que disfrute utilizando
este producto durante muchos afios.

VISTA GENERAL (fig. A)
1. Dial temporizador, interruptor de encendido/
apagado
Luz indicadora de corriente
Dial de funciones
Dial de temperaturas
Mangos de transporte
Puerta de cristal
Pomo de puerta

No oA~ ®WDN

DECLARACION CE DE CONFORMIDAD

c E TO670/TO770

Black & Decker certifica que estos
aparatos eléctricos han sido construidos
de acuerdo a las normas siguientes:
89/336/CEE, 73/23/CEE, EN 55014,

EN 60335, EN 61000

(ot

Kevin Hewitt
Director de Ingenieria
Spennymoor, County Durham DL16 6JG,
United Kingdom

FINALIDAD
El horno tostador Black & Decker ha sido
disefiado para cocer pan, para asar, tostar y asar a
la parrilla. Este producto estéd pensado para
consumo doméstico Unicamente.

SIMBOLOS DE ADVERTENCIA
En este manual se utilizan los simbolos siguientes:

A Indica riesgo de lesiones a las personas,

o dafios al aparato en el caso de no
atenerse a las instrucciones dadas en este
manual.

A Indica riesgo de electrocucién.

MEDIDAS PREVENTIVAS DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

+ jAtencion! Cuando use herramientas
eléctricas, debe seguir siempre las
precauciones de seguridad basicas, incluidas
las siguientes, a fin de reducir el riesgo de
incendios, electrocucion y lesiones personales.

+ Lea completamente este manual antes de
utilizar el aparato.

+ En este manual se explica para qué uso esta
destinada la herramienta. El uso de otros
accesorios, adaptadores, o la propia utilizacion
de este aparato en cualquier forma diferente
de las recomendadas en este manual de
instrucciones puede constituir un riesgo de
lesiones a las personas.

+ Mantenga a mano este manual para consultas
posteriores.

Utilizacién del aparato

+ Asegurese de que el aparato estd desconectado
girando el dial temporizador (1) y el dial de
temperaturas (4) a las posiciones off
(desconectado) antes de conectarlo o
desconectarlo de la corriente eléctrica.

+ Cuando se usa el aparato, la puerta de cristal y
las superficies exteriores del horno se ponen
muy calientes. El aceite y otros liquidos
empleados en el cocinado pueden también
llegar a calentarse mucho cuando se esta
utilizando el horno.




Utilice siempre guantes para horno cuando
abra la puerta y retire las bandejas del horno.
Tenga siempre cuidado cuando utilice este
aparato.

Asegurese de que el horno no obstruya el
enchufe de corriente utilizado. El cable de
corriente no debe tocar la unidad durante el
tiempo de utilizacién o durante el periodo de
enfriamiento.

Nunca tire del cable para desconectarlo del
enchufe. Proteja el cable del calor, del aceite
y de las aristas vivas. No deje que el cable de
corriente cuelgue por encima del borde
superior del banco.

No cubra las bandejas u otras piezas con papel
metélico puesto que se puede causar
sobrecalentamiento.

No coloque nunca en el horno papel cartén,
plésticos, papeles o materiales similares.

No coloque nunca en el aparato los utensilios
de cocina o alimentos sobredimensionados
puesto que pueden producirse riesgos de
incendios o de electrocucion.

No guarde nunca en el aparato otras cosas
que no sean los accesorios suministrados.

No coloque el aparato en o cerca de fuentes
de calor.

No utilice el aparato cerca de materiales que
prendan con facilidad (por ejemplo, cortinas)
o de materiales combustibles/explosivos.
Evite arafar la puerta de cristal o hacer
muescas en los bordes.

No utilice este aparato en el exterior.

Proteja siempre el aparato del agua o de la
humedad excesiva.

Haga funcionar el aparato Gnicamente con las
manos secas.

Si el cable de corriente estuviera dafiado por
el uso, desconecte inmediatamente el aparato
de la corriente. No toque el cable de antes de
desconectar el aparato del enchufe de corriente.
Compruebe siempre la marcha de los
ingredientes durante el cocinado para evitar
que el alimento se queme.

Seguridad de otras personas

*

*

No deje que los nifios o personas no
familiarizadas con las instrucciones de uso del
aparato lo manejen o se acerquen al mismo.
Mantenga a los nifios o animales alejados de la
unidad mientras ésta se esté utilizando y
durante el tiempo de enfriado.

Cuando acabe de utilizar la herramienta

*

Gire el dial del temporizador (1) y el dial de
temperatura (4) a las posiciones off (apagados),
desconecte el aparato de la corriente y déjelo
enfriar antes de quede desatendido y antes de
cambiar, limpiar o inspeccionar cualquier pieza
del mismo.

Cuando no esté siendo utilizado, el aparato
debe guardarse en lugar seco. Los nifios no
deben tener acceso a estos aparatos guardados.

Inspeccion y reparaciones

*

A\

Antes de utilizarlo, revise el aparato para ver si
estd dafiado o tiene piezas defectuosas.
Compruebe si hay alguna pieza rota o cualquier
situacion que pudiera afectar a su funcionamiento.
No use el aparato si hay alguna pieza dafiada
o defectuosa.

Antes de utilizar el aparato, revise el cable de
alimentacién de corriente para ver si presenta
indicios de dafios, envejecimiento o desgaste.
No utilice el aparato si el cable de corriente o
el enchufe estuvieran dafiados o defectuosos.
Si el cable de corriente, la clavija de corriente
o cualquier otro pieza estuvieran dafiadas o
defectuosas, deberan ser reparadas por un
técnico de servicios de Black & Decker.

No intente repararla usted mismo.

No intente nunca extraer o sustituir ninguna
de las piezas que no sean las especificadas en
este manual.

SEGURIDAD ELECTRICA
Antes de usarlo, compruebe que el voltaje de
la red corresponde al valor indicado en la
placa de caracteristicas.

No sumerja el aparato, el cable de
corriente o la clavija en agua u otro tipo

de liquido.



+ Se requiere conexion a tierra.
MONTAJE

Insercién de las bandejas (fig. By C)
Hay cinco bandejas diferentes:

+ Una bandeja cromada (8)

+ Una parrilla para asar esmaltada (9)

+ Una bandeja para la cocciéon del pan (10)

+ Una bandeja de empanar (11)

+ Una bandeja sartén para asar a la parrilla (12)
Las bandejas de cromo y de empanar se pueden
colocar en las guias soporte provistas en el horno
situadas a tres alturas diferentes.

Mango de la bandeja (fig. C)

+ El mango de bandeja (13) se puede utilizar
para retirar las bandejas del horno.

+ Para colocar el mango en la bandeja sartén
para asar (12), fije los ganchos superiores del
mango por encima del lado largo de la
bandeja sartén. Asegurese de que el mango
esté colocado en la mitad del lateral de la
bandeja sartén.

+ Para colocar el mango en la bandeja, parrilla
para asar, bandeja de coccién de pan o bandeja
de empanar, fije los ganchos inferiores del
mango por encima del lado largo de la
bandeja. Asegurese de que el mango esté
colocado en la mitad del lateral de la bandeja.

<25 10770 - Asador (fig. D)

+ Inserte el extremo puntiagudo de la punta de
ensartar (14) por una de las horquillas (15).
Sujete la horquilla sobre la parte cuadrada de
la punta de ensartar con uno de los tornillos de
aleta (16).

+ Haga pasar la punta de ensartar por el alimento
asegurandose de que éste queda ensartado
en la horquilla. El alimento debe quedar
centrado en la punta de ensartar.

+ Acople la segunda horquilla, aseguréandose,
de nuevo, que atraviesa el alimento y
sujetdndola con el otro tomillo de aleta.

uso

Antes de usarlo por primera vez

+ Asegurese de que el dial del temporizador (1)
y el dial de temperatura (4) estan en las
posiciones off (apagados)

+ Coloque la unidad sobre una superficie
adecuada, al menos a una distancia de 10 cm
de cualquier obstéculo.

+ Saque los accesorios de su embalaje y deseche
las bolsas de plastico de forma segura.

+ Lave todos los accesorios con agua caliente
enjabonada. Seque los accesorios y coléquelos
en el horno.

+ Cuando se utiliza el aparato por primera vez,
los elementos de calentamiento pueden
humear ligeramente. Esto no es indicativo de
problema alguno.

Ajuste de los diales de control (fig. A)

Cada vez que se utilice el horno, los tres diales se
deben ajustar a la temperatura, funcién de
cocinado y tiempo de coccién deseados.

@OC Ajuste de la temperatura
+ Gire el dial de temperatura (4) a la temperatura
de cocinado deseada.

Ajuste de funciones
« Gire el dial de funciones (3) a la funcién deseada.
+ Elhorno tiene las funciones siguientes:
Z] @ Horno de Pan/Asar — Para hacer
tartas, galletas y para asar pollos,
TO670 TO770 carne de vaca, cerdo, etc.
@ Tostar — Para tostar pan, hacer bollos
y gofres.
Parrilla — Para asar a la parrilla pescado,
carnes y para fundir queso.
1333\ Conservar caliente — para conservar
calientes durante 60 minutos los alimentos
cocinados .
Cocinado lento (TO670) — Para guisados y
sopas que requieren tiempos largos de
cocinado con baja temperatura.

Descongelar (TO770) — Para descongelar
[y alimentos congelados.

*




{@} Asados (TO770) — Para asar pollos con las
puntas de insertar o para pinchos de carne
hasta un maximo de 2,3 kg. (peso de la
materia prima).

{E Ajuste del tiempo

+ Gire el dial del temporizador(1) a derechas
hasta el tiempo deseado de cocinado. La luz
indicadora de corriente (2) se encendera y la
unidad comenzaré a calentar.

+ Cuando se ha alcanzado el tiempo
establecido, sonara el timbre, apagandose la
luz de corriente y el aparato se desconectara
automaticamente.

+ Para tiempos de cocinado mas largos, gire el
dial a izquierdas hasta la posicién on
(encendido). La unidad comenzara a calentar y
lo seguird haciendo hasta que usted apague el
horno manualmente. Utilice un temporizador
de cocina para comprobar el tiempo de cocinado.

+ Para apagar la unidad, gire el dial del
temporizador (1) y el dial de temperatura (4)

a las posiciones off (desconectados).
La luz indicadora de corriente se apagara.

Uso de las funciones de cocinado

z] @ Coccién de pan

TO670 TO770

+ Porregla general, se pueden utilizar temperaturas
mas bajas en el horno de conveccion TO770.
Baje las temperaturas de la receta en 10 °C
hasta un minimo de 150 °C cuando se horneen
alimentos en el TO770.

+ Coloque la bandeja (8) boca arriba en la posicion
mas baja.

+ La bandeja de coccién de pan (10) se puede
colocar encima de la bandeja si asi se desea.

+ Ponga el dial de temperatura (4) a la
temperatura deseada, el dial de funciones (3)
en cocer/asar y el dial del temporizador (1) en
el tiempo de cocinado deseado.

Z] @ Asados

TO670 TO770

+ Coloque la bandeja (8) boca arriba en la
posicion deseada.

+ Coloque el alimento en la parrilla de asar (9) y,
seguidamente, coloque esta parrilla en
la bandeja sartén de asar (12).

+ Coloque la sartén de asar a la parrilla y la
parrilla en la bandeja.

+ Ponga el dial de temperatura (4) a la temperatura
deseada, el dial de funciones (3) en cocer/asar
y el dial del temporizador (1) en el tiempo de
cocinado deseado.

Tostar

+ Coloque la bandeja de empanar (11) debajo
de los elementos calentadores inferiores.

+ Coloque los alimentos en la bandeja (8) en la
mejor posicién para su cocinado. Los alimentos
debe estar cerca de los elementos
calentadores superiores pero sin tocarlos.

+ Alternativamente, el pan se puede colocar en
el conjunto montado de parrilla de asary
sartén de grill. Coloque la sartén de grill en la
bandeja dentro del horno.

+ Ponga el dial de temperatura (4) en max,
el dial de funciones (3) en tostar y el dial del
temporizador (1) en el tiempo de cocinado
deseado.

+ El puede quemarse. No deje desatendido el
aparato mientras esté tostando pan.

\ava'ad .
Parrilla

+ Precaliente el horno a la temperatura maxima
durante 5 minutos.

+ Coloque la bandeja (8) en la mejor posicién
para cocinar.

+ Coloque la parrilla de asar (9) dentro de la sartén
de grill (12), seguidamente, coloque los
alimentos en la parrilla de asar.

+ Coloque la sartén de asar a la parrillay la
parrilla en la bandeja. Los alimentos debe estar
cerca de los elementos calentadores
superiores pero sin tocarlos.

+ Deje ligeramente abierta la puerta del horno y
dé vueltas a los alimentos periédicamente
durante el tiempo de cocinado de los mismos.




*

Ponga el dial de temperatura (4) en max, el
dial de funciones (3) en asar a la parrilla y el
dial del temporizador (1) en el tiempo de
cocinado deseado.

<333~ Mantener caliente

*
*

Coloque los alimentos en la bandeja (8).
Ponga el dial de temperatura (4) a la
temperatura deseada (méaximo 80° C), el dial
de funciones (3) en mantener caliente y el dial
del temporizador (1) en el tiempo deseado.

Cocinado lento (TO670)

*

.6

Coloque la bandeja (8) boca arriba en la
posicion deseada.

Ponga los alimentos en una bandeja cacerola
tapada y coléquela en la bandeja.

Ponga el dial de temperatura (4) a 110° C,

el dial de funciones (3) en cocinado lento y el
dial del temporizador (1) en el tiempo de
cocinado deseado.

Descongelar (TO770)

Coloque los alimentos congelados en la bandeja
(8) poniendo la sartén de grill por debajo para
que recoja el agua que pudiera derramarse.
Ponga el dial de temperatura (4) y el dial de
funciones (3) en descongelar y el dial del
temporizador (1) en on (encendido).

Vigile la marcha del descongelamiento de los
alimentos, retirdndolos cuando ya estén
descongelados.

Para grandes cantidades de alimentos se
utilizara el refrigerador para descongelarlos.
Después de descongelar los alimentos,
proceda a cocinarlos inmediatamente.

@25 psar (TO770)

*

*

Ponga el alimento en la punta de ensartar tal
como se indica en las instrucciones de montaje.
Coloque el extremo puntiagudo de la punta
de ensartar en el enchufe motriz del lado
derecho del horno.

+ Coloque la ranura en el extremo cuadrado de
la punta de ensartar sobre el lado izquierdo
del soporte.

+ Coloque la sartén de asar a la parrilla (12)
debajo de los alimentos.

+ Ponga el dial de temperatura (4) en max,
el dial de funciones (3) en asar a la parrilla 'y
el dial del temporizador (1) en el tiempo de
cocinado deseado.

«+ Una vez cocinado el alimento, retire del horno
la bandeja de asar a la parrilla empleando el
mango de bandeja (17). Levante el lado
izquierdo de la punta de ensartar sacandolo
del soporte y, seguidamente, mueva la punta
de ensartar hacia la izquierda para sacarla del
enchufe motriz.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

A Antes de limpiar o realizar cualquier

mantenimiento, gire el dial del
temporizador (1) y el dial de temperatura
(4) a las posiciones off (apagados),
desenchufe el cable de la corriente y deje
enfriar el aparato.

+ Elinterior del horno esta recubierto de una
capa de imprimacién de facil limpieza.

+ Limpie el exteriory el interior con un pafio
humedo. No utilice ninguna sustancia
limpiadora abrasiva o que contenga
disolventes. Para limpiar la unidad no utilice
estropajos de acero, almohadillas decapantes
o rascadores.

+ Lave las bandejas y los otros accesorios con
agua caliente enjabonada y séquelos bien.

TO770 - Pantalla del ventilador (fig. E)

Se puede desmontar la pantalla del ventilador

para limpiarla.

+ Destornille el perno central (18) y saque la
pantalla (19).

+ Limpie la pantalla y vuelva a montarla.

A No sumerja el aparato en agua ni en
ningun otro liquido.

Asegurese de que la unidad y sus accesorios estan
secos antes de utilizarlos.




PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

(A Black & Decker proporciona facilidades

%& para el reciclado de los productos
Black & Decker que hayan llegado al final
de su vida Util. Este servicio se proporciona
de forma gratuita. Para poderlo utilizar, le
rogamos entregue el producto en cualquier
servicio técnico autorizado quien se hara
carga del mismo en nuestro nombre.

Pueden consultar la direccién de su servicio técnico
maés cercano poniéndose en contacto con la oficina
local de Black & Decker en la direccién que se
indica en este manual. Como alternativa, se puede
consultar en Internet, en la direccién siguiente, la
lista de servicios técnico autorizados e informacion
completa de nuestros servicios de postventa y
contactos: www.2helpU.com.

GARANTIA
Black & Decker confia plenamente en la calidad de
sus productos y ofrece una garantia extraordinaria.
Esta declaracion de garantia es una afiadido, y en
ningln caso un perjuicio para sus derechos
estatutarios. La garantia es valida dentro de los
territorios de los Estados Miembros de la Unién
Europea y de los de la Zona Europea de Libre
Comercio.

Si un producto Black & Decker resultara defectuoso

debido a materiales 0 mano de obra defectuosos

o a la falta de conformidad, Black & Decker

garantiza, dentro de los 24 meses de la fecha de

compra, la sustitucién de las piezas defectuosas,

la reparacion de los productos sujetos a un

desgaste y rotura razonables o la sustitucion de

tales productos para garantizar al cliente el

minimo de inconvenientes, a menos que:

+ El producto haya sido utilizado con propésitos
comerciales, profesionales o de alquiler;

+ El producto haya sido sometido a un uso
inadecuado o negligente;

+ El producto haya sufrido dafios causados por
objetos o sustancias extrafias o accidentes;

+ Se hayan realizado reparaciones por parte de
personas que no sean los servicios de
reparacion autorizados o personal de servicios
de Black & Decker;

Para reclamar en garantia, serd necesario que
presente la prueba de compra al vendedor o al
servicio técnico de reparaciones autorizado.
Pueden consultar la direccién de su servicio
técnico mas cercano poniéndose en contacto con
la oficina local de Black & Decker en la direccion
que se indica en este manual. Como alternativa,
se puede consultar en Internet, en la direccién
siguiente, la lista de servicios técnico autorizados
e informacion completa de nuestros servicios de
postventa y contactos: www.2helpU.com.




EAAHNIKA

TO670 POYPNAKI

TO770 dOYPNOZ - WHZTIEPA

EuxaploToUpE yla TV eUTIOTOOUVN 0ag 0N
Black & Decker. EAmiCoupe va amoAauoete
XPT)0N aQUTOU TOU TIPOLOVTOG YA TTOAAA Xpovia.

FENIKH MNEPIFPA®H (sik. A)
Xpovodlakomng, dlakotmg on/off
EvoelkTikn Auyvia tpopodoaoiag
AloKOTITNG AetToupyiag
AloKOTITNG BepuoKkpaciaq
NaBEQ pETAPOPAG
["uaALvn TopTa
AaBn mopTag

No o, owhd -~

AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EK

c T0670/T0770
Black & Decker dnAwvel 6Tt auta Ta
MPOLOVTA OXEDAOTNKAV CULPWVA E:
89/336/EOK, 73/23/EOK, EN 55014,
EN 60335, EN 61000

S -

Kevin Hewitt
Aleubuvg pnxavoloyiag
Spennymoor, County Durham DL16 6JG,
United Kingdom

ENAEAEIFTMENH XPHZH
To poupvakt ™G Black & Decker €xel oxedlaoTtel
yla va Privel paynTtd otov poupvo, oV oxdapa,
0TnVv OOUBRAQ, Kal oav TooTIEPA. AUTO TO TIPOLOV
TPOOPICETAL YIA OIKIAKN XPHon Hovo.

MPOEIAONMOIHTIKA ZYMBOAA
€ aQuToO TO €YXELPIdLO XpnaoorolouvTal Ta
OUMBOAQ TTOU aKOAOUBOUV:

A Eruonpaivel kivouvo cwpatikng BAABNG N
BAGBNG TOU MPOLOVTOG, O TEPITTWON UN
TAPNONG TWV 0dNYLLV TOU £YXELPLOioU.

A Eruonpaivel kKivouvo nAeKTpomANnE&iag.

ZHMANTIKA METPA NPOZTAZIAZ
Mpocoxn! Katd T xprion unxavav mou
TPOPOOOTOUVTAL UE NAEKTPLIKO peupa, Ba
TPETEL TTAVTA va AapBAavovTal ol BACIKEG
MPOPUAGEELG a0PaAEiag, yia TOV TIEPLOPLONO
TOU KIVOUVOU TIUPKAYLAG, NAEKTPOTIANEIAG Kal
OWUATIKAOV BAABQV.

[pLv XpnoWomomoeTe Tn OUCKeUY| dlaBaoTte
TIPOCEXTIKA OAOKANPO TO £YXELPIDLO.

H evdedelypévn xprion avagepeTal o autd 1o
eYXelpidlo. TOoo n xprion eEapmMuUATWY 1
TPOCHBNK®WV OGO KAl 1) TIPAYUATOTIonoN
£PYAOLWV E TN OUOKEUT) TIOU dEV CUVIOTWVTAL
o€ QUTO TO EYXELPIOLO OONYLWV EYKUMOVEL
kivduvo Tpaupatiopou.

®uAGETE TO £YXEPIOLO QUTO YA HEAANOVTIKNA
avaeopda.

Xprjon Tou unxaviuarég oag
«+ Bepawwbeite 6TL n ouokeun eival eKTOG

AELTOUPYIaG OTPEPOVTAG TOV XPOVOJLaKOTT (1)
Kat Tov dlakoTTn Bepuokpaaiaq (4) oTig
Beoelq off (0) mpwv TNV ouvdEDTE 1y
QATMOOUVOEDTE ATIO TNV TIAPOXT) PEUNATOG.

To YUQAL TnNG IOPTAG KAl OL EEWTEPIKES
ETUPAVELEG TOU POUPVOU BeppaivovTal TIOAU
KAta v xpnon. To AadL kat GAAa uypd
MaYELPENATOG UTTopEl eTiong va BepuavOouv
TTOAU Kata vV xprion. Na popdate navta
YavTia Kougivag 6Tav avolyete Tnv TOPTA Kal
otav Bydlete diokoug amd Tov poupvo.
[MpooExeTe AVTA OTAV XPNOWOTIOLEITE TN
OUOKEUN.

EAEYETE OTL TO POUPVAKL BEV EUTTIOBICEL TNV
npi¢a rou xpnouuoriotel. To KAA®WDLO
TPOoP0d0ociag dev TIPETIEL VA AKOUUTIAEL TNV
HovAada KATa TV Xpnon n mptv petwbein
Beppokpacia mg.




[1OTE UnV AroouVOEETE TN CUCKEUN Ao TV
mpiCa TpaBuvTag To KAA®ILO TG. Alampeite
TO KOAWJLO TPOPOdOCiag oe andoTaon anod
TMYEQ Bepuo™MTAG, AAdLa Kal arod atXunpeeg
OKMEG. Mnv aprveTe TO KOA®ALO TPOPOSOGCiag
Va KPEPETAL OTNV AKPN TNG ETUPAVELAG TOU
TIAYKOU.

Mnv KaAumnTeTe TOUG SlOKOUG 1) AAAQ PEPN e
QAAOUMLVOXOPTO KABWG Uropel va TipoKANBel
utiepBEpuavon.

[1oTE unv ToT0BETEITE XAPTOVL, TTAAOTIKO,
XapTi 1) GAAa TaPOOLa UAKA LECA OTO POUPVAKL.
Aev mpénel va TotobeTouvTal HEoa 0TNV
OUOKEUN HAYELPIKA OKeUN 1) TIOAU eydAou
ueyEBoug TPOPIA KaBwG propel va undp&et
KivOUVOG MUPKaylag 1 nAekTponAngiag.

Mnv armoBnkeleTe TiMOTA HECA OTNV CUCKEUN
€KTOG arod Ta €EAPTHUATA TIOU TIAPEXOVTAL.
Mnv TomoBeteite T cuoKeur MAvw N KOVTA
o€ TINy€g BeppdTTAG.

Mnv XpnOooTIolE(TE TN CUOKEUT KOVTA OE
eUPAEKTA aVTIKEiMeVa (TI.X. KOUPTIVEG) 1)
EUPAEKTA/ EKPNKTIKA UAKA.

« [1poceETe va unv Xapaxtei n mopTa 1) oL aKPeq.
+ Mnv XpnowormoleiTe Tn OUOKEUN) OTO UTtalBpo.
+ Na QUAGOCETE TIAVTA TNV CUCKEUT HOKPLA aTiO

TO vePO 1) TNV UTTEPPBOAIKN UYypPasia.

Na Aeltoupyeite TV OUOKeUT) HOVO e OTEYVA
Xépla.

Edv 10 KOAWSL0 TpOoPodooiag kataoTpaPel
KQATA TN XProm, AroouVvOECTE TN CUCKEUN
apéowg and my Tpica. Mnv ayyilete to
KAA®BLO TPOPOd00iag MLV aPpalpECETE TO PIG
and v mpida.

Na eAéyxete TAvta mv pdodo Tou GpaynTou
KATA TO HAYEIPENA YA VA aTIOPUYETE TO
KAWYIWoO Tou.

AogdAcia TpitTwv
o Mnv emutpénete o WKPA TAdLA 1) 0€ ATopa

TIou eV €X0UV dlaBacel TO eYXELPIOL0 0dNYLLV
1) TIOU deV €X0UV €EOLKELWBEL UE TN OUCKEUN va
M XPNOWOTIOWOOoUV 1) va TNV TIANCLACO0UV.
Mnv apnrvete nadla 1) {wa va rmAnclaoouv TV
OUOKEUN KATA TNV XPron Kal TipLv Yewwbein
Beppokpacia TG.

MeTad tn xprion

o 2TPEYTE TOV Xpovodlakonm(1) kat Tov
dlakoTTIN Bepuokpaciaqg (4) omv B¢€on off,
ATIOOUVOEOTE TNV CUCKEUN Ao TNV TIapoxn
PEUNATOQG KAl apr)oTe TNV VA KPUWOEL TIPLV TNV
APNOETE XWPIG EMLTPNON KAl TIPLV AAAAEETE,
kaBapiocete N} EMOEWPNOETE OTIOLOONTIOTE
TUNMA TNG.

«+ OTav dev Xpnoworoleital, N CUCKEUN TIPETIEL
va uAacoeTal oe ENpo xwpo. Ta awdid dev
TIPETIEL VA €X0UV TIpOoRacn oe
QATIOBNKEUPEVEG OUOKEUEG.

EmOswpnon Kai EMOKEVESG

« [lpwv anod ™ xprion, eAEYETE MPOOEKTIKA TNV
OUOCKEUN YIA KATEOTPAUUEVA 1 EAATTWHATIKA
pépn. EAEYETE YO HEPN TTIOU £XOUV OTIACEL KAL
Yla KABe €ldOUG OUVONKEG OL OTIoIEG EVOEXETAL
va €MMPEACOUV TN AelToUpYia TNG.

o Mn XPNOWOTIOIEITE TNV CUOKEUN AV KATIOLO
£EAPTNUA TNG TTIAPOUCLALEL EAATTWUA.

« [lpwv and m xprion, eAEYETE MPOOEKTIKA TO
KAA®WBLO TPOPod0ciag yia onuadia (nuag,
MaAaiwong kat Bopdg.

o Mn XPNOWOTIOIEITE TN CUOKEUN AV TO KAA®DLO
TPOPOJOCiag MG 1 To PIg £xel abel (nua m
mapouclalel EAATTwUA.

+ Edv 10 KOA®BL0 TpOPOdOTiag, TO PIG N
omoLodNMoTe GAAO TUNUA Eival KATECTPAUUEVO
N EAATTWHATIKO, TIPETIEL VA ETILOKEUAOTEL ATO
£EOUCLODOTNUEVO AVTIMTPOOWTIO ETILOKEUNG
g Black & Decker. Mnv tipoomabnote va 1o
£MOKeUAOoETE POVOL 0AG.

« [1OTE pnv eTIXEPNOETE VA APAIPECETE N Va
AVTIKATAOTAOETE €EQpTAUATA AAAQ ATd auTd
Tou TpoodlopifovTal oe auto TO EYXELPIDL0.

HAEKTPIKH AZ®AAEIA
« [lpwv and ™ xprion, eAEYETE av n Taon
TPOPOJOCIag avIIOTOLXEL OE QUTNV TIOU
avaypageTal 0NV TIVAKIOA XAPAKTNELOTIKDV.

A Mnv Bubi¢ete Vv cuokeun, To KAADSLO

TPOPOJOCIag 1) TO PIG O€ VEPO 1 AAAO
uypo.
o AUTO TO TIPOLOV TIPETIEL VA OUVOEETAL OE
TPOPOdOOCia e yeiwon.




ZYNAPMOAOIHZH

Eiocaywyn diokwyv (¢ik. B & C)
YTapXO0UuV TIEVTE JlAPOPETIKOL dloKoL:

« Eva paot xpwpiou (8)

+ Mia eTopaATwpEVn oxdpa YKPtA (9)

« Evag diokog Ynoipatog (10)

« Evag diokog yia Ta YixouAa (11)

« Eva tawi ykptA (12)
To pdL xpwpiou Kat 0 diokog yia Ta Yixoula
Jrtopouv va TornoBemBouv oe 0dnyoug oPLENG
oe Tpia eTimeda pECA 0TO POUPVAKL.

Aaér diokou (eik. C)

«+ H Aapn diokou (13) xpnowormoleite ya v
agaipeon Twv dioKwV arod Tov poupVvo.

« [0 va TornoBemoeTe TNV AaBr) 0To Tayi YKPIA
(12), mepaoTe Ta Avw AYKIOTPA TNG AAPNG
Mavw and myv Tio JakpLd TIAEUPA Tou Taylou
YKPW\. EAEYETE OTL N AaPN eival ToTtoBeTNUEVN
0NV PJEON ™G MAEUPAS Tou Tayiou.

« [0 va TornoBeoeTe TNV AaBr) 0TO PAPL, OTNV
0Xapa YKPIA, oTov dioKo Ynoiyatog 1} oTov
SioKo yla Ta Yixouha TepAOTE TA KATW
AyKloTtpa MG Aapng navw arnd tnv o Jakpld
MAeupd Toug. EAEYETE OTLN AP eival
TOTIOBETNUE VT OTNV HEON TNG TIAEUPAG TOU
dlokou.

<25 TO770 - Wnoriépa (cik. D)

«+ Eloayete mv putepn akpn g couBAag (14)
pE€oa amo pa amno Tig mpouveg (15).
2TEPEWOTE TNV TIPOUVA OTO TETPAYWVO TUAUA
™G ooUBAQG e a amd TIG TieTaAoudeg (16).

o ZTPWETE TNV OOUBAA PEoA arod 1o Gpaynto,
eAEYXOVTAG OTL TO PAYNTO KAPPOVETAL TAVW
oTnv rpouva. To paynTto MpEneL va Bpioketal
OTO KEVTPO NG OOUBAGG.

+ Evoote v deutepn Tpouva, eAEYXOVTag
TTIAAL OTL KAPPDVEL TO PAYNTO KAl AOPAAIOTE
mv e mv deUTepn TETaAoUda.

XPHZH

Ipiv arré tnv mpwtn xpron

+ BeBawwbeite 611 0 Xpovodiakomg (1) kat o
dlakomnmg Beppokpaciaq (4) Bpiokovtal oTNV
B¢on off.

¢ TornoBemoTe TV povada navw oe Ja
KATAAANAN emupavela, Touhdxlotov 10 cm
MaKPLA aro oTolodNoTe EUNODLO.

o AQapéoTte Ta e€aptuata and v
ouoKeuaoia Toug Kat SlabeoTe TIG TIAAOTIKEG
OQKOUAEG UE AoPAAELQ.

« [AUveTe OAa Ta e€apuata oe (eo
oarouvada. ZTeyvaoTe Ta eEapTUaATa Kat
TOTIOBETNOTE TA OTO POUPVAKL.

+ Ta otoweia BEppavong pmopei va karvioouv
eAa@PA KAta MV TPWTN XPron. Auto dev
aroteAel MpoéBANnua.

PuBuion Twv diakonmTwv eA€yxou (€ik. A)

[Ma k&Be dladikaoia payelpEPATOq Ol TPELG
OLOKOTITEG TIPETIEL VA elval puBUIOPEVOL OTNV
€TIOUUNTY BEPPOKPAOIA, AELTOUPYIA HAYEIPENATOG
Kat xpovo Ynoiyatoq.

@"c PUBuion Tng Bepuokpaciag
« [upiote ToV dlakOTTN Beppokpaciag (4) ov
BepUOKPAOIa HAYELPEUATOG TIOU BEAETE.

PUBuion Tng AsiToupyiag
+ [upiote Tov dlakom Aettoupyiag (3) omv
AelToupyia mou BEAETE.
o TO QOUPVAKL DIABETEL TIG AKOAOUBEG AELTOUPYIES:
z] Wnowo - MNa 1o Yr oo KEIK,
UTIOKOTWYV KAl TIOUAEPIKDV,
TO670 TO770 pOOXAPLOU, XOPWVOU, KTA.
dpuyaviopa - Ma To Yoo PwpLou,
/ MIKPDV KEIK Kal BAPAWV.
kI — 'a To Ynowo omy oxdpa
Papluv, KPeATWV Kat Yla TO AWOLO TupLou.
‘/5_53\‘ Ala'rr’]pnorj SsppOngq - Flg }/(1 kpatdte Tf)
payelpepevo aynTd (eoTto €wg 60 AemTd.
Apyo payeipepa (TO670) — Na otipado
==} KAl OOUTIEG TIOU ATalTOUV HEYAAO XpoOVo
HaYEPENATOG OE XaUnAT) Beppokpaaia.
M AmowuEn (TO770) - Ma ™y anoyutn
' KATEYUYHEVWV TPOP{LWV.
Wnotepa (TO770) — MNa 1o Yoo omv
OOUBAQ KOTOTIOUAOU 1} TUNUATWY KPEATOG

pe peyloto Bapog 2,3 kg (Bapog otav
eival wpo).




% PUBuion Tou Xpoévou

« [upiote ToV Xpovodiakdrmm (1) mpog ta
aploTePd OTOV XPOVO PAYEIPEPATOG TIOU
B¢AeTe. H evdekTIkn Auyvia Tpopodooiag (2)
avaBel kat n povada BeppaiveTal.

+ Otav €xel epdoel 0 MPOKABOPLOUEVOG
XPOVOG, XTUTA £va KOUdoUVL, N EVOEIKTIKNA
Auxvia Tpopodooiag oBrVeL Kal ) cuoKeun
TiBeTal auTOHATA EKTOG AElTOUPYIaG.

+ [la MEPLOCOTEPO XPOVO HAYELPENATOG,
OTPEYTE TOV JLOKOTITN TPOG TA APLOTEPA 0NV
B6¢on on. H povdada 6a BepuavBei kat Ba
rapapeivel o Aettoupyia HEXPL va Tnv BEoTe
€0elg ekTOG AetToupyiag. Xpnoluoroleiote Tov
XPOVOJLOKOTITN TNG Koudivag yla va eAEYETE
TOV XPOVO HAYELPENATOQG.

« [la va BEoeTe eKTOHG AslToupyiag ) povada,
OTPEYTE TOV XPOovodlakoTm (1) Kat Tov
dlakoTIN Beppokpaciaqg (4) oty B€on off.

H evdelkTIK Auxvia Tpopodooiag opnvel.

Xprion Twv AcITOUPYIWV HAYEIPENATOG

Z] @ Wnowo

TO670 TO770

o [eVIKd, uropouv va xpnoldoroinouv
XOUNAOTEPEG BEPUOKPATIEG OTOV POUPVO —
Unotiepa TO770. Mewwote Tnv Bepuokpacia
™G ouvtayng kata 10 °C pe eAaxIoToug Toug
150 °C oTav Yrvete payntd oto TO770.

+ TornobBemote 1o paPL (8) oV XapnAdtepn BEo.

+ O diokog Ynoipatog (10) propet va
ToTI06e Ol MAVW Ao TO PAPL AV BEAETE.

+ PuBuiote Tov dlakoT Bepuokpaciag (4) omv
emBuunTr Beppokpacia, Tov dlaKOTI
Aettoupyiag (3) oto Yoo Kkat Tov
Xpovodlakomnm (1) oTo on  0TOV €MBUPNTO
Xpoévo.

Z] Q Wnoo KpEatog
TO670 TO770

+ TomoBemoTe 10 PAPL (8) 0NV BeoN TIOU
BéAeTE.

*

TomoBeTAOTE TO PAYNTO OTNV OXAPA YKPIA
(9), émelta ToMoBeTOTE TNV OXAPA YKPIA
mavw oTo Tayi YKPIA (12).

TornoBeToTe TO TAYI KAl TV OXAPA YKPIA OTO
paPL.

Pubuiote Tov dakémn Bepuokpaciag (4) omv
eTOUUNTr BepPOKPAsia, TOV JaKOTITN
Aettoupyiag (3) oto Ynowo Kat Tov
Xpovodlakom (1) oTo on 1§ oToV £MBUUNTO
Xpovo.

@ ®puyaviopa

*

TomoBemoTte Tov dioko yia Ta YixouAa (11)
KATW amd Ta xapunAdTepa oTolxeia BEppavong.
TomoBemoTe TO PaynTd MaAvw oTo PaPt (8)
0TV KaAUTepn B€on yla payeipeua. To
PaynTo MPETEL VA gival KOVTA, Xwpig va
QAKOUMTIAEL, O0TA AVw oTolxela BEppavong.
EVAAAOGKTIKA, TO Pwpi urtopei va tornobemBel
MAvw O0TNV OUVAPUOAOYNHEVN OXAPA YKPLA Kal
TO Tayi YKPIA. TomoBeoTe TO TaWi YKPIA OTO
PAPL OTO POUPVAKL.

PuBuiote Tov dlakorm Beppokpaciaq (4) oto
JEYLOTO, TOV dlakOTITN Agttoupyiag (3) oto
(PPUYAVIOHA KAl TOV Xpovodlakorm (1) oto on
N oToV €rBUUNTO XPoVO.

To Ywui uropet va kaei. Mnv aprvete v
OUOKEUN XWPIg eTitTpnon, 6tav Ynvete Ywpl.

- Wnowo otn oxapa

« [MpoBepudveTe TOV YOUPVO YIa 5 AemTd 0TV
HEYLOTN BepUoKpasia.

TomoBemoTe TO PAPL (8) 0NV KAAUTEPN BEON
yla payeipepa.

TomoBemoTe TNV oxdpa YKPIA (9) mavw oto
Tayi YKPIA (12),emelta ToToOe M OTE TO
PaynTo MV O0XaPa YKPIA .

TornoBeToTe TO TAYI KAl TV OXAPA YKPIA OTO
pPA®L. To GaynTod MPETIEL Va eival KOVTA, XwpIig
VA OKOUMTIAEL, OTA Avw oTolXeia BEppavong.
APnoTe MV MOPTA TOU POUPVOU EAAPPWG
AVOLX TN Kal YUPIOTE TO paynTO TEPLODIKA KATA
NV JLAPKELA TOU HAYEIPEPATOG.




+ PuBpiote Tov dlakomnm Beppokpaociag (4) oto
MEYLOTO, TOV JlakOTITN AetToupyiag (3) oto
Moo oy oxdpa Kat Tov Xpovodlakorntn (1)
OTO 0N 1} OTOV ETUOUUNTO XPOVO.

—@\—,— Alatpnon BepudTnTAg

+ TomoBeToTe TO PaynTd OTO PAPL (8).

+ PuBpiote Tov dlakomnm Beppokpaciag (4) otnv
eTbuun T Beppokpacia (uey. 80 °C), Tov
dlakomnm Aettoupyiag (3) otn dlapnon
BeppdTNTAG Kal ToV Xpovodlakomn (1) oto on
1) oTOV £MBUUNTO XPOVO.

ApY6 payeipeua (TOB70)

+ TomoBetoTe TO PAPL (8) 0TV BEOM TIOU
BEAETE.

+ TomoBetoTe TO PAYNTO OE £VA KAAUUUEVO
OKeUO0G, Kal TOTIOBETNOTE TO OTO PAPL.

+ PuBpiote Tov dlakom Beppokpaociag (4)
otoug 110 °C, Tov dlakomm Aettoupyiag (3) oto
apyo payeipepa kat Tov Xpovodlakorm (1)
OTO 0N 1} OTOV ETUOUUNTO XPOVO.

*3.1‘@ ATOWUEN (TO770)

o TonoBemmOTE TO KATEWUYPEVO PayNnTO OTO
paeL (8) pe to Tagi YKPIA (12) amd katw ya va
OUAAEEEL TUXOV vEPO.

« PuBpiote Tov dlakoTm Bepuokpaciag (4) kat
Tov dlakomm Aettoupyiag (3) otnv andyuén
Kat Tov Xpovodlakoémn (1) oto on.

o EAeyETe TV dladikaocia anoPuEng kat BydAte
TO Payntd HOALG EemaywOEL.

+ MeydAeg mooOTNTEG PAyNTOU TIPETIEL VA
aroyuyovTal 0To Yuyeio.

+ Mayepete T0 paynTo aueows POAIG artouxBet.

€@R5 Wnotgpa (TO770)

o TornoBemmoTe TO PaAYNTO OTNV COURAA OTIWG
meplypdPeTal 0TIG 0dNYieg cuvapuoAdynong.

o TornoBemOoTe TO PUTEPO AKPO TNG OOUBAAG
0TV Uttodoxr 0To degi HEPOG TOU PoUPVOU.

o TomoBeTOTE TNV EYKOTN TG TETPAYWVNG
MAeUpdg NG 0oUBAAG OTO OTAPLYMA TNG
aploTePng MAEUPAG.

+ TomoBemoTe To Tayi YKPIA (12) K&Tw amo To
paynto.

« PuBuiote Tov dlakoTN Bepokpaoiag (4) oto
MEYLOTO, TOV dlakdTTN Aettoupyiag (3) omv
YNOTIEPA KAL TOV XPOVOdLaKOTTN (1) oTo on 1y
OTOV ETUOUUNTO XPOVO.

+ MeTd 10 payeipepa, apapeoTe TV YnoTEPa
arné Tov poupvo pe v Aapn ynotepag (17).
2NKWOTE TNV aploTEPN AKPN TG OOURAAG aro
TO OTAPLYHA, ETIELTA PETAKLVIOTE TNV COURBAQ
MPOG TA APLOTEPA YA va TV BYAAeTe arnod v
uTtodoX™.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

A Mpwv arnéd Tov Kabaplopod kat v

ouvTNPNON, OTPEYTE TOV
Xpovodlakomtn (1) kat Tov dlakdTTn
Beppokpaciag (4) otnv B€on off,
APAPECTE TO PLG AT TNV TIPICa KaL
APNOTE TNV OUOKEUN VA KPUWOEL.

o To e0WTEPIKO TOU POUPVOU JLABETEL LA
ETUKAAUYN EUKOAN O0TO KaBdaplopa.

+ 2KOUTIIOTE TO EEWTEPIKO KAl TO E0WTEPIKO
MEPOG UE €va UypO Tavi. Mn xpnowloroleite
OTIABWTIKA 1) UYPA KABAPLOPOU TIOU TIEPLEXOUV
SLAAUTIKEG ouoieq. Mnv xpnowloroleite
OuppATIVA oPouyydpla 1) aroeoTika HEoa yla
va KabapiceTe TV povada.

« [MAUveTe TOUG dloKOUG Kal Ta AAAA EEapTANATA
o€ (0T 0anouvAada Kal OTEYVOOTE TA KAAA.

TO770 - Zita aveuioriipa (cik. E)

H oita Tou avepliompa pnopei va apalpebei kat va

kabaploTel.

+ =eBOwoTe TV KevTpkn Bida (18) kat
apapeote Vv oita (19).

+ Kabapiote v oita kat TonmoBeoTe TV TAAL

A Mnv BubiCeTe T Ocuokeur) 0TO vePO 1) OE
AAAO uypo.

EAEYETE OTLN povAda Kal Ta eEAPMHATA TNG eival
oTeyva TIpLV ano v Xpnon.




MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

> H Black & Decker divel T duvatomTa
(:9 AVOKUKAWONG TWV TIPOLOVTWY NG TIoU
£XO0UV CUUTIANPp®OoEeL T dldpkela (wng
Touq. H urmpeoia aum eival dwpeav.
Av BEAETE va XPNOWOTIOINOETE TNV €V
AOYW urnpeoia, EMOTPEYTE TO TIPOLOV
0ag og ornolodnToTe EEOUCLODOTNUEVO
KEVTPO ETIOKEUWYV, OTIOU Ba TO
TIAPAAABOUV €K HEPOUG 0AG.

EvnuepwBeiTe yla TO MANCLECTEPO KEVTPO
ETIOKEUWV NG TIEPLOXNG 0AG, ETIKOVWVMOVTAG UE
Ta ypageia g Black & Decker o dieubuvon
TIOU avaypageTal 0To eyxelpidlo. Ermiong, ya va
TIANpoPopnBeite ya Ta eE0UCLODOTNUEVA KEVTPA
eTIOKeUWV NG Black & Decker, TIq AeTITOUEPELEG
Kal TOUG QpPOdLOUG TWV UTINPECLMV TIOU
TIAPEXOVTAL HETA TNV TIWANON, UIMOoPEITE va
avatpegte 0to AladikTuo 0Tn dleubuvon:
www.2helpU.com.

EFTYHZH
H Black & Decker eival oiyoupn yla myv rotdmnta
TWV MPOLOVTIWV NG KAL TIAPEXEL ONMAVTIKN
€yyunon. H mapouoa ypart) eyyunon anoTeAet
TIPOOHETO JIKAIWUA 0aG Kal deV CNULOVEL TA
OUVTAYMATIKG 0aG dikatwpata. H eyyunon oxuet
eVTOG NG eTIKPATELAG TV Kpatwv MeAwv ™G
Eupwnaikng Evwong kat g Eupwnatkng Zovng
EAeubépwv Zuvarlaywv.

2 & TePIMTWOoN ToU KATIOL0 TIPOLOV TG

Black & Decker napouotaoel BAAPNn egattiag
EAATTWUATIKOV UAK®V, TTIOLOTNTAG £pyaciag 1
EANEWUNG OUPPWVIAG HE TIG TIPOBLAYPAPES EVTOG
24 unvav and myv nuepopnvia ayopdg,

n Black & Decker gyyudtal Tnv avtikataotaon
TOV EAATTWUATIKOV TUNUATWY, TNV ETILOKEUN
TIPOLOVTWV TIOU £XOUV UTIOOTEL EUAOYN pBopa
AOYW XProng i TV avTiKataoTaon Twv
TIPOLOVTWV TIPOKEEVOU va eEACPANioEL TNV
€AAXLOTN EVOXANON OTOUG TIEAATEG TNG, EKTOG AV:

+ TO MPOLOV £XEL XPNOLOTIOMBEL O £pYAOIaKO,
ETIAYYEAUATIKO TTEPIBAANOV 1) QV €XEL EVOIKIAOTEL

« Exelyivel e0QaAuévn xprion Tou MPoLovVTog 1
av £xel mapapeAndei

« To mpolov exel urtooTel BAGRN and dAAa
avTikeipeva, arnod ouoieq 1 Adyw aTuXRUATOG

« Exel yivel mpoomiaBela eMOKEUNG Ao [N
£E0UCLODOTNUEVA KEVTPA ETILOKEUMV 1) ATIO
TIPOOWTIKO TIOU BEV AVIKEL OTO TIPOOWTIKO
g Black & Decker

Ma va .oxuoel n eyyunon, TPETEL va UTIORAAETE
arnodelgn ayopdg oTov MWANTA 1) TO
£EOUCLOBOTNUEVO KEVTPO ETILOKEUMV.
Evnuepwbeite yia To MANCIECTEPO KEVTPO
ETIOKEUWV TNG TIEPLOXNG 0AG, ETIKOVWVOVTAG UE
Ta ypageia g Black & Decker o dieubuvon
TIOU avaypagetal 0To gyxelpidlo. Emiong, ya va
TIANpoPopPNBeite Ta €EOUCLOSOTNUEVA KEVTPA
eTIIOKEUWV NG Black & Decker kat Tg
AETITOUEPELEG KAL TOUG APUOBIOUG TWV UTNPECLOV
TIOU TTAPEXOVTAL JETA TNV TIWANOM, UMopEeiTe va
avatpegte 0to AladikTuO 0Tn dleubuvon:
www.2helpU.com.




TURKCE

TO670 IZGARALI FIRIN
TO770 DONER SiSLi FIRIN

Black & Decker firmasi Urinini segtiginiz icin size

tesekkur ederiz. Bu Urunun size uzun yillar
boyunca mutluluk getirecegini timit ediyoruz.

GENEL BAKIS (sek. A)
Zaman ayari ve acma/kapama digmesi
Gug gostergesi 1s1g1
Fonksiyon digmesi
Isi ayar digmesi
Tasima kollari
Cam kapak
Kapak tutacagi

NooMDNd~

EC’YE UYGUNLUK BEYANI

c € T0670/T0770

Black & Decker firmasi Grlnlerinin
89/336/EEC, 73/23/EEC, EN 55014,
EN 60335, EN 61000

normuna uydugunu beyan eder.

% -

Kevin Hewitt
Muhendislik Boluma Madrd
Spennymoor, County Durham DL16 6JG,
ingiltere

ONGORULEN KULLANIMI
Sahip oldugunuz Black & Decker i1zgarali firin,
besinleri 1zgara yapmak, firinda pisirmek ve
kizartmak i¢in tasarlanmistir. Bu Urtin sadece ev
islerinde kullamim igindir.

UYARI SEMBOLLERI
Bu kullanim kilavuzunda asagidaki semboller
kullaniimistir:

A Bu kullanim kilavuzunda belirtilen kurallara

uyulmadiginda kisisel yaralanma riskinin
bulundugunu veya trinin zarar gérecegini
belirtir.

A Elektrik carpmasi tehlikesini belirtir.

ONEMLI GUVENLIK TALIMATLARI

« Uyan! Elektrikli aletleri kullanirken yangin,
elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalarin
O6nlne gegcmek icin, asagidakileri de iceren
temel glivenlik dnlemlerine daima uymak gerekir.

+ Cihaz kullanmadan 6nce tim kullanim
kilavuzunu dikkatlice okuyunuz.

+ Bu Grundn kullanim amaci bu kullanim
kilavuzunda anlatiimigtir. Bu kullanim
kilavuzunda belirtilen aksesuarlarin ya da
yardimcl aletlerin kullanilmamasi veya aletle
tavsiye edilenin disindaki islemlerin yapilmasi
yaralanma riskinin dogmasina yol acabilir.

« Bu kullanim kilavuzunu gelecekteki kullanimlar
icin saklayiniz.

Cihazinizin kullanimi

+ Cihaz guc kaynagina baglamadan veya
baglantisini kesmeden énce, zaman ayari
digmesini (1) ve 1si digmesini (4) kapall konuma
getirerek cihazin kapali oldugundan emin olun.

« Finnin kapak cami ve dis ylzeyleri kullanim
sirasinda ¢ok Isinir. Yag ve benzeri pisirme
sivilari da kullanim sirasinda ¢ok isinabilir.
Kapagi acarken ve firindan tepsi cikartirken
daima eldiven takin.

+ Cihaz kullanirken daima dikkatli olunuz.

« Finnin, kullanilan prizi engellemediginden emin
olun. Kullanim sirasinda veya sonrasinda
elektrik kablosu cihaza degmemelidir.




* & o o

*

*

Fisi prizden cekerken hi¢ bir zaman kablodan
cekmeyiniz. Elektrik kablosunun sicaklik
kaynaklari, yag ve keskin kenarll maddelerle
temasa gecmesini engelleyiniz. Elektrik
kablosunun tezgahin tstlinden sarkmasini
Onleyiniz.

Asiri isinmaya neden olabileceginden, tepsileri
veya diger parcalari metal folyolarla kaplamayin.
Firina asla karton, plastik, kagit veya benzeri
maddeler koymayin.

Mutfak esyalarini ve asiri hacimli besinleri firina
koymayin. Bunlarin yangina veya elektrik
carpmasina neden olma tehlikesi bulunur.
Cihazla verilen aksesuarlar disinda cihaz icinde
baska bir sey saklamayin.

Cihazi i1s1 kaynaklarinin tzerine veya yakinina
koymayin.

Cihazi yanici (6rn. perdeler) veya parlayici/
patlayici malzemelerin yakininda kullanmayin.
Cam kapagi gizmekten veya koselerini
asindirmaktan kacinin.

Cihazi a¢ik havada kullanmayiniz.

Cihazi daima sudan veya asir nemden koruyunuz.
Cihazi sadece elleriniz kuruyken kullaniniz.
Eger elektrik kablosu kulanim sirasinda zarar
gérmusgse cihazi hemen prizden cekiniz.

Gug kaynagiyla baglantisini kesmeden glic
kaynagi kablosuna dokunmayiniz.

Besinlerin yanmasini énlemek icin pisirme
sirasinda pisme islemini takip edin.

Diger sahislarin glivenligi

Cocuklarin ve bu kullanim talimatlarini bilmeyen
kisilerin cihazi kullanmasina veya cihazin
yanina yaklasmalarina engel olunuz.

Kullanim ve sogutma sirasinda, ¢ocuklari veya
hayvanlari birimden uzak tutunuz.

Kullanimdan sonra

*

Zaman ayari digmesini (1) ve 1si ayari digmesini
(4) kapali konuma getirin ve cihazi guc
kaynagindan cekin. Cihazi terk etmeden 6nce ve
cihazin herhangi bir parcasini degistirmeden,
temizlemeden veya bakimini yapmadan 6nce
cihazi kapatarak sogumasini bekleyin.

Cihaz kullaniimadigi zaman kuru bir yerde
muhafaza edilmelidir. Bu muhafaza alanina
cocuklar girmemelidir.

Cihazin kontrolii ve tamiri

+ Kullanimdan énce cihazin veya herhangi bir
parcasinin arizal olup olmadigini kontrol edin.
Parcalarin catlak olup olmadigini ve calismay
etkileyecek diger sartlarin kontroliinii yapin.

« Herhangi bir parcasi arizallysa veya hataliysa
cihazi kullanmayin.

+ Kullanimdan énce elektrik kablosunun arizali
veya eski gibi goriniip gériinmediginin
kontrollinii yapin.

« Elektrik kablosu veya priz arizall ya da bozuksa
cihazi kullanmayin.

« Elektrik kablosu, elektrik fisi veya diger herhangi
bir parca hasarl veya kusurluysa, bunun yetkili
bir Black & Decker servisince tamir edilmesi
gerekir. Cihazi kendiniz tamir etmeye calismayin.

« Bu kullanma kilavuzunda belirtilen parcalarin
disindaki hic bir parcayi degistirmeye veya
s6kmeye calismayin.

ELEKTRIK GUVENLIGI
+ Kullanmadan énce sebeke geriliminin model
etiketindekiyle ayni olup olmadigini kontrol ediniz.

A Cihazi, elektrik kablosunu veya fisi suya ya
da diger sivilara sokmayin.

« Bu Urln topraklanmalidir.
BIRLESTIRME

Tepsilerin yerlestirilmesi (sek. B & C)
Bes farkli tepsi bulunur:
+ Krom raf (8)
+ Emaye 1zgara (9)
+ Finn tepsisi (10)
+ Kirinti tepsisi (11)
+ Izgara kabi (12)
Krom raf ve kirinti tepsisi, firndaki t¢ seviyede
bulunan destek kilavuzlarina yerlestirilebilir.

Tepsi tutacagi (sek. C)

+ Finndan tepsi ¢cikarmak igin tepsi tutacagi (13)
kullanilabilir.

+ Tutacagi 1zgara kabina (12) yerlestirmek igin,
tutacagin Ust askilarini izgara kabinin uzun
tarafina yerlestirin. Tutacak, kabin tam ortasina
tutturulmus olmalidir.




« Tutacagi rafa, 1zgara rafina, pisirme tepsisine
veya kirinti tepsisine yerlestirmek igin, tutacagin
alt askilarini izgara kabinin uzun tarafina
yerlestirin. Tutacak, tepsinin tam ortasina
tutturulmus olmalidir.

<5 19770 - Déner Sis (sek. D)

+ Sisin (14) sivri ucunu ¢atallarin (15) birinden
gegirin. Kelebek vidayi (16) kullanarak ¢atali
sisin kare tarafina sikistirin.

+ Besini sise gecirin. Catal besine tam oturmus
olmalidir. Besin sisin ortasinda bulunmalidir.

+ ikinci catall gecirin ve bunun besine iyice
gecmis oldugundan emin olduktan sonra ikinci
kelebek viday: da takin.

KULLANIM

ik kullanimdan énce

+ Zaman ayari digmesinin (1) ve IsI ayari
digmesinin (4) kapali konumda oldugundan
emin olun.

« Birimi uygun bir ytzeye yerlestirin. En az 10 cm
yakininda herhangi bir cisim bulunmamalidir.

« Paketten aksesuarlar cikartin ve plastik
torbalari guvenli bir bicimde uzaklastirin.

« TUm aksesuarlari sicak sabunlu suyla yikayin.
Aksesuarlari kurutun ve firina yerlestirin.

+ ik kullanimda 1sitma elemanlari bir miktar
duman ve koku cikarabilir. Bu herhangi bir
soruna isaret etmez.

Kontrol diigmelerinin ayarlanmasi (sek. A)
Her pisirme islemi icin kontrol dugmeleri istenilen
Islya, pisirme fonksiyonuna ve pisirme suresine
ayarlanmaldir.

@"c Isinin ayarlanmasi
« Isiayar digmesini (4) istediginiz pisirme isisina
getirin.

Fonksiyon ayarlama
+ Fonksiyon digmesini (3) istediginiz fonksiyona
getirin.

« Finnin su fonksiyonlari bulunur:

Z] @ Firinlama/Kizartma - kek,
kurabiye pisirmek ve tavuk, biftek

TO670 TO770 vs. rostolar yapmak icin kullanilir.

Izgara - Ballk, et izgaralari ve eritme peynir

hazirlamak icin kullanilir.

7333 Sicak saklama - Pismis besinleri 60 dakikaya
kadar sicak saklamak icin kullanilir.

Agir pisirme (TO670) - Disuk isida uzun

=w=J) pisirme suresi gerektiren haglamalar ve
corbalar i¢gin.

>)I(é Buz ¢6zme (TO770) - Donmus besinleri

¢ cozmek igin.
Déner sis (TO770) - Maksimum 2.3 kg
(¢ig agirlik) tavuk veya et parcalarini siste
pisirmek i¢in.

% Zaman ayari

+ Zaman ayar digmesini (1) saat yéniine dogru
istediginiz pisirme siresine getirin. Gli¢ gostergesi
15191 (2) yanacak ve birim isinmaya baslayacaktir.

« Zaman dolunca zil ¢calar, guc gdstergesi
lambasi s6ner ve cihaz otomatik olarak kapanir.

+ Daha uzun pisirme suresi icin, digmeyi acik
konuma dogru saat yonuniin tersine dogru
gevirin. Birim isinacak ve siz elle kapatana
kadar acik kalacaktir. Pisirme slresini kontrol
etmek icin mutfak saatinizi kullanin.

+ Birimi kapatmak icin, zaman ayar digmesini (1)
ve Isl ayarl digmesini (4) kapall konuma getirin.
Gug gostergesi IsIg1 soner.

Tost - Ekmek, muffin ve waffle tostlari
hazirlamak icin kullanilir.

Pisirme fonksiyonlarini kullanma

Z] E Firinda pisirme

TO670 TO770

+ Genel bir kural olarak, TO770 sicak hava
dolasimli firinda daha dusUk isilar kullanilabilir.
TO770’de besin pisirirken, en az 150 °C olmak
Uzere, tariflerdeki isilari 10 °C dusurin.

+ Uste bakacak sekilde rafi (8) en alt konuma
yerlestirin.

+ lstenirse finn tepsisi (10) rafin izerine
yerlestirilebilir.




« sl ayar digmesini (4) istediginiz 1siya getirin,
fonksiyon ayari digmesinin (3) firin/kizartma
sec¢imini yapin ve zaman ayari digmesini (1)
aclk konuma veya istediginiz zamana ayarlayin.

@ 8 Kizartma (Rosto)

TO670 TO770

+ Uste bakacak sekilde rafi (8) istediginiz
konuma yerlestirin.

+ Besini izgara rafina (9) yerlestirin, daha sonra
1zgara rafini 1zgara kabina (12) yerlestirin.

+ lzgara kabini ve rafini, firin icindeki rafin Gizerine
yerlestirin.

+ Isiayari dugmesini (4) istediginiz 1siya getirin,
fonksiyon ayari dugmesinin (3) finn/kizartma
sec¢imini yapin ve zaman ayari digmesini (1)
aclk konuma veya istediginiz zamana ayarlayin.

Tost yapma

« Alttaki istma elemanlarinin altina kirinti tepsisini
(11) yerlestirin.

+ Besini raf Gzerinde (8) en iyi pisirme konumuna
yerlestirin. Besin Ust 1sitma elemanlarina yakin,
ancak bunlara dokunmayacak bir sekilde
bulunmalidir.

+ Alternatif olarak, ekmek birlestirilmis 1zgara rafi
ve izgara kabi tzerine yerlestirilebilir. Izgara
kabini firin icindeki rafa yerlestirin.

+ Isiayari dugmesini (4) maksimuma getirin,
fonksiyon ayari digmesini (3) tosta getirin ve
zaman ayari digmesini (1) acik konuma veya
istediginiz zamana ayarlayin.

« Ekmek yanabilir. Ekmek kizartirken cihazin
basindan ayrilimayin.

. Izgara yapma

Finni 6nceden maksimum sicaklikta 5 dakika isitin.

« Rafi (8) pisirme i¢in en iyi konuma yerlestirin.

+ lzgara rafini (9) 1zgara kabina (12) yerlestirin,
daha sonra da 1zgara rafina besini koyun.

+ lzgara kabini ve rafini, firin icindeki rafin Gizerine
yerlestirin. Besin Ust 1sitma elemanlarina yakin,
ancak dokunmayacak bir yerde olmalidir.

+ Pisirme sirasinda kapagi hafifce aralik birakin
ve besini diizenli olarak gevirin.

*

H

*
*

Isi ayari digmesini (4) maksimuma getirin,
fonksiyon ayari diigmesini (3) 1zgaraya getirin
ve zaman ayari digmesini (1) acik konuma
veya istediginiz zamana ayarlayin.

<333~ Sicak tutma

Besini rafa (8) yerlestirin.

Isi ayari digmesini (4) istediginiz 1siya getirin
(maksimum 80 °C), fonksiyon ayari digmesini
(3) sicak tutmaya getirin ve zaman ayari
dugmesini (1) acik konuma veya istediginiz
zamana ayarlayin.

- Agir pisirme (TO670)

“

Uste bakacak sekilde rafi (8) istediginiz
konuma yerlestirin.

Besini Gstu kapall guvec kabina yerlestirin ve
rafin Uzerine koyun.

Isi ayari digmesini (4) 110 °C’ye getirin,
fonksiyon ayari diigmesini (3) adir pisirmeye
getirin ve zaman ayari digmesini (1) acik
konuma veya istediginiz zamana ayarlayin.

Buz ¢6zme (TO770)

Donmus besini rafin (8) Uzerine yerlestirin.
Izgara kabi (12) akan suyu 6nlemek icin altta
olsun.

Isi ayar diigmesini (4) ve fonksiyon diigmesini (3)
buz ¢ézmeye getirin ve zaman ayari digmesini
(1) acik konuma getirin.

Buz ¢b6zme islemini takip edin ve buz ¢ozulir
¢c6zulmez besini ¢ikartin.

Buyuk miktardaki besinler buzdolabinda
¢Ozulmelidir.

Cozdukten sonra besini hemen pisirin.

(GR35 Doner sis (TO770)

Birlestirme talimatlarinda anlatildigi sekilde
besini sis Uzerine yerlestirin.

Sisin sivri ucunu firnin sag tarafindaki
déndirme girisine yerlestirin.

Sisin kare ucundaki ¢centigi sol taraftaki
destegin lzerine yerlestirin.

Izgara tepsisini (12) besinin altina yerlestirin.




« Isi ayari digmesini (4) maksimuma, fonksiyon
ayari digmesini (3) doner sis 1zgaraya getirin
ve zaman ayari digmesini (1) acik konuma
veya istediginiz zamana ayarlayin.

+ Pisirmeden sonra doner sisi firndan déner sis
tutacagi (17) ile cikartin. Destek (izerinden sisin
sol tarafini kaldirin, daha sonra déndiirme
girisinden cikarmak icin sisi sola dogru hareket
ettirin.

TEMIZLiK VE BAKIM

A Temizlik ve bakimdan énce zaman ayari

digmesini (1) ve Isi ayari diigmesini (4)

kapali konuma getirin, fisi prizden ¢ekin ve
cihazin sogumasini bekleyin.

« Firnin ici temizlemesi kolay bir kaplamayla
kaphdir.

« Dis ve i¢ ylzeyi nemli bir bezle siliniz. Asindirici
veya solventli temizleyici kullanmayiniz. Birimi
temizlemek icin gelik yinud, ovma bezi veya
bulasik teli kullanmayin.

« Tepsileri ve diger aksesuarlari ilik sabunlu
suyla yikayin ve iyice kurutun.

TO770 - Fan korumasi (sek. E)

Fan korumasi temizlik igin ¢ikartilabilir.

« Ortadaki strglyu (18) sokin ve korumayi (19)
cikartin.

«+ Korumayi temizleyin ve yeniden takin.

A Cihazi suya veya baska bir siviya
sokmayiniz.

Kullanimdan énce birimin ve aksesuarlarinin kuru
oldugundan emin olun.

YASAM ALANLARINI KORUMA

A2 Black & Decker Urlnleri galisma émdrlerini
%& tamamladiklarinda, Black & Decker
bunlarin geri kazandirimasi imkanini
saglar. Bu hizmet Ucretsiz saglanir.
Bu hizmetten yararlanmak icin elinizdeki
urtind, bizim yerimize UrUnleri toplayan
yetkili bir tamir servisine gétiran.

Bu kilavuzda belirtilen adresteki yerel Black & Decker
ofisine basvurarak size en yakin yetkili tamir
servisinin yerini 6grenebilirsiniz. Ya da, Internet'te
www.2helpU.com adresinden, Black & Decker
yetkili tamir servislerinin listesini ve satis sonrasi
hizmet veren yetkililerin tam detaylarini
6grenenbilirsiniz.

GARANTI
Black & Decker, Grtnun kalitesinden emindir ve
Urtin icin Gstun bir garanti sunar. Ayrica bu garanti
belgesi, hi¢bir sekilde kanuni haklarinizin olmasini
gerektirmez.

Eger bir Black & Decker rlini, hatali malzeme ve
iscilik nedeniyle bozulursa, satin alma tarihinden
12 ay icinde musteriye mimkun olabilecek en az
sorunu yasatabilmek icin Black & Decker hatali
kisimlari degistirmeyi, belirgin bir sekilde yipranmis
veya hasar gérmus kisimlari onarmayi veya
degistirmeyi kabul eder; ancak bu belirtilenler su
durumlar diginda gecerlidir:
+ Uriin ticari veya profesyonel amaglarla
kullaniimigsa veya kiraya verilmisse;
+ Uriin yanlis veya amag dis! kullaniimissa;
+ Uriin yabanci nesnelerden, maddelerden veya
kaza sirasinda zarar gérmusse;
+ Yetkili tamir servisleri veya Black & Decker
servis ekibinden baskasi tarafindan tamir
yapllmaya kalkisiimissa.

Garanti talebinde bulunmak icin, saticiya veya
yetkili tamir servisine satin aldiginiza dair ispat
sunmalisiniz. Bu kilavuzda belirtilen adresteki yerel
Black & Decker ofisine basvurarak size en yakin
yetkili tamir servisinin yerini 6grenebilirsiniz. Ya da,
Internet’te Black & Decker yetkili tamir servislerinin
listesini ve satis sonrasi hizmet veren yetkililerin
tam detaylarini 6grenebilirsiniz. Bu site:
www.2helpU.com adresindedir.













EANGG

Black & Decker (EAAGG) A.E.
2TpaBwvog 7 & BouAlayuevng 159
16674 N\upada, Abrva, EAAGSa

TnA. (010) 8981 616
TnA. (010) 8982 630
®ak Service (010) 8983 2850

Italia Black & Decker ltalia SpA Tel. 039-23871
Viale Elvezia 2 Fax 039-2387592/23875%94
20052 Monza (M) Numero verde 800-213935
Espafa Black & Decker Spain Tel. 934 797 400
Parque de Negocios “Mas Blau” Fax 934 797 419
Edificio Muntadas, c/Bergada, 1, Of. Aé
08820 El Prat de Llobregat (Barcelona)
Tirkiye Black & Decker Merkez Servis Tel. 0216 455 89 73

Dudullu Cad. Kerembey Sok. No. 1
Kiglkbakkalkéy/Istanbul

Faks 0216 455 20 52

United Kingdom

Black & Decker
210 Bath Road
Slough, Berkshire SL1 3YD

Tel. 01753 511234
Fax 01753 551155
Helpline 01753 574277

581134-00



